
Faire Woche und Messezeit
Die Faire Woche steht vor der Tür und wir freuen uns auf unseren diesjährigen 
Gast, Nelson Perez von ANAPQUI aus Bolivien, der deutschlandweit Weltläden 
und Schulklassen besucht. Er berichtet über den Quinoa-Anbau im Altiplano in 
Bolivien, wo der Klimawandel große Auswirkungen auf das Leben und die Arbeit 
der Bauern vor Ort hat. Erfahrt außerdem, was wir zur Herbst- und Wintersaison 
bei der FAIR FRIENDS und bei der Ideenmesse in Frankfurt anbieten und welche 
Sorten der Maniok-Chips gerade neu eingetroffen sind. Druckfrisch versenden wir 
Anfang September auch unseren neuen Handwerkskatalog! 

Viel Freude beim Stöbern wünscht Euch

Euer El Puente-Team

Die Faire Woche 2018 stellt mit dem 
Motto „Gemeinsam für ein gutes Kli-
ma.“ den Klimawandel in den Mittel-
punkt. Er ist weltweit die größte Her-
ausforderung für die Menschheit. 
Schon heute sind die Folgen spürbar. 
Besonders im globalen Süden leiden 
die Menschen unter starkem Wind, 
langen Dürren oder heftigem Stark- 
regen. Damit ist die Existenz-
grundlage vieler Kleinbauern be-
droht. 
Passend dazu berichtet unser 
Gast zur Fairen Woche, Nelson 
Perez aus Bolivien, Präsident der 
Kooperative ANAPQUI, über 
klimatische Herausforderungen 
für die Bauern und wie sie die-
sen begegnen. Denn wer im Al-
tiplano von Bolivien Landwirt-
schaft betreibt, ist auf etwa 
3.500 m Höhe einem extre-
men Wetter ausgesetzt. Auch 

für die Quinoa-Pflanze werden die An-
baubedingungen merklich schwieriger.

Unser Gast zur Fairen Woche: 
Nelson Perez von ANAPQUI

Pinnwand 
                         September 2018

Termine der Rundreise:  
13. & 14.09.2018	 Berlin	

15.09.2018	 Hamburg	

16.09.2018	 Braunschweig	

17.09.2018	 Bremen	

18.09.2018	 Hildesheim	

19.09.2018	 Wuppertal-Ronsdorf

20.09.2018	 Mainz	

21.09.2018	 Stuttgart	

22.09.2018	 Köngen	

24.09.2018	 Landau	

25.09.2018	 Aschaffenburg	

26.09.2018	 Herborn	

27.09.2018	 Linz (Rhein)

Mehr Infos zu den Veranstaltungen 
unter www.el-puente.de/blog und auf 
www.faire-woche.de.



Fredy und Saida von Anapqui:  
Ein Leben für die Quinoa
Das Gesicht von Fredy Rodriguez ist 
vom Wetter gegerbt. Seine Haut ist le-
dern, sein Lachen ansteckend. Fredy 
ist erst 46 Jahre alt, er wirkt wesent-
lich älter, das Leben auf dem Altiplano 
ist hart und zehrend. Auch seine Frau 
Saida arbeitet auf den Quinoa-Feldern. 
„Mein Vater war schon Quinoa-Bauer. 
Ich habe immer mitgeholfen beim An-
bau. Man könnte sagen, wir sind echte 
Experten“, sagt Fredy und lacht laut. Um 
ihren Kindern eine gute Ausbildung zu 
ermöglichen, sind Fredy und Saida auf 
einen guten Preis für die Quinoa ange-
wiesen. Deshalb ist Fredy der Koopera-
tive ANAPQUI beigetreten. ANAPQUI 
zahlt den Produzenten höhere Preise als 
auf dem freien Markt und unterstützt sie 
in technischer Hinsicht. Unterstützung 
bekommen die Produzenten auch vom 
technischen Institut von ANAPQUI, 

PROQUINAT heißt es. Das Institut er-
forscht, wie die Kleinbauern ihren An-
bau an das veränderte Klima anpassen 
und ihre Pflanzen schützen können. 

Mit Forschung 
gegen den Klimawandel
Eine besondere Herausforderung für die 
Kleinbauern ist der schneidende Wind, 
der in den letzten Jahren besonders zur 
Saatzeit immer wieder aufzog. Wenn der 
vom Wind aufgewirbelte Sand die noch 
jungen und zarten Triebe überdeckt und 
die Sonne den Sand aufheizt, dann ver-
brennen die kleinen Pflanzen förmlich 
unter dem Sand. „Der Klimawandel ist 
ein großes Problem und der Wind setzt 
den Bauern enorm zu“, erklärt Abran 
Huanva, der als Technischer Assistent 
den Bauern zur Verfügung steht. Um 
diesen Problemen etwas entgegenzuset-
zen hat sich ANAPQUI etwas einfallen 
lassen: Um die zarten Triebe vor dem 

Mit Quinoa-Aktionspaket 
gegen den Klimawandel
Unser Quinoa-Aktionspaket zur Fairen Woche: 
Da habt Ihr sie alle! Probiert nach Herzenslust 
Quinoa-Rezepte aus und bekocht Eure Lieben 
mit tollen Gerichten aus dem fair gehandelten 
Wunderkorn! Erfahrt, warum der Faire Handel 
eine wichtige Unterstützung für die Kleinbau-
ern von ANAPQUI im Kampf gegen den Kli-
mawandel ist:  

 bo1-10-990a 
Quinoa-Set von ANAPQUI 
Aktion zur Fairen Woche 2018 
450 g weiße und bunte  
Quinoa, 70 g Quinoa „Pop“, 
300 g Quinoa-Mehl,  
250 g Quinoaflocken 
17,90 €

zerstörerischen Wind zu schützen, su-
chen die Experten nach anderen Pflan-
zen, die als Schutzwall für die Quinoa 
dienen. Und sie sind fündig geworden. 
In seiner Aufzuchtstation hat ANAPQUI 
einige resistente Pflanzen gefunden, die 
sowohl im Hochland gedeihen, als auch 
noch weitere Schutzfunktionen über-
nehmen.

El Puente-Materialien  
zur Fairen Woche 2018
Erfahrt mehr über die Situation von 
ANAPQUI und weiteren Handelspart-
nern aus der Andenregion. In unserer 
Broschüre stellen wir Euch Kleinbauern 
und Kunsthandwerker, ihre Arbeit und 
ihre Produkte vor. Informiert Euer Team 
und Eure Kunden mit der Anden-Bro-
schüre und weist mit unseren Postern 
auf die Faire Woche und den Klimawan-
del hin. Bestellt die Materialien kosten-
frei: https://shop.el-puente.de/werbemit-
tel.html



Herbstzeit ist Erntezeit: 
Zeit für den bewussten Genuss
Gestaltet stimmungsvolle Abende, wenn Ihr Eure  
Familie und Freunde zu einem gemeinsamen  
Quinoa-Dinner einladet! Die hochwertigen Flaschen-
halter und Schalen aus Mangoholz geben Eurer  
Tischdekoration Wärme und Stil!

Kunstvoll designte Flaschenhalter
Die Flaschenhalter aus Mangoholz bewahren Lieblingsweine 
korkengerecht auf. Denn die Korken werden durch die liegen-
de Position feucht gehalten. So kann der Wein seinen Charak-
ter unter besten Bedingungen weiter ausbilden. Auch andere 
Flaschen mit Schraubverschluss können hier stilvoll aufbe-
wahrt werden. Die Flaschenhalter sind gleichzeitig schlicht-
elegant und haben durch die geschwungene Form eine leicht 
verspielte Note. 

Ihre Form verleihen ihnen Produzenten bei ASHA Han-
dicrafts in Indien. Neben Hilfestellungen bei der Vermark-
tung der Produkte und der Unterstützung in Designfragen 
legt ASHA besonderen Wert auf die Schulung der Mitarbeiter 
und Produzenten. In der Werkstatt der Produzentengruppe 
Subham Wood Workers verleihen die Künstler verschiedenen 
Holzsorten wie Sheesham oder Mango beeindruckende neue 
Formen.

Bolivianische Knabbereien
In den schönen Holzschalen von ASHA Handicrafts lassen 
sich wunderbar kleine Knabbereien wie unsere Quinitos rei-
chen. Unsere Quinitos werden in Bolivien bei unserem Han-
delspartner Coronilla ähnlich wie Popcorn hergestellt. Nur 
bestehen sie aus leckerer Quinoa – verfeinert mit Zucker und 
Kakao.

in0-20-573 
Snackschale „Hase“ 
Mangoholz,  
Finish verbrannt und poliert 
(ohne Zusätze),  
12,5 x 16,5 cm 
11,50 €

 bo1-10-025 
Quinitos mit Kakao 
süßer Quinoa-Reis-Snack, 
50 g 
1,50 €

in0-20-580 
Flaschenhalter „Weide“ 
für 6 Flaschen,  
Mangoholz, 
22,5 x 12 x 41 cm 
75,00 €

in0-20-581 
Flaschenhalter „Baum“ 
für 6 Flaschen,  
Mangoholz, 
32,5 x 12 x 32,5 cm 
72,00 €

 bo1-10-024 
Quinitos 
süßer Quinoa-Reis-Snack, 
50 g 
1,30 €

in0-20-572 
Snackschale „Elefant“ 
Mangoholz,  
Finish verbrannt und poliert 
(ohne Zusätze),  
18,5 x 17,5 cm 
13,90 €

Kunsthandwerker Satish 
Dhimani kann seinen vier 
Kindern durch die Vermark-
tung seiner Produkte in den 
Fairen Handel eine gute 
Ausbildung ermöglichen.



EL PUENTE GmbH
Lise-Meitner-Str. 9
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vertrieb@el-puente.de

www.el-puente.de

Herzlichen Glückwunsch!
Im September beglückwünschen wir 
die Weltläden Grünberg und Asante Bad 
Saulgau zum 5-jährigen Jubiläum. Dem 
Weltladen Schongau gratulieren wir 
zum 15-jährigen Bestehen. Der Welt-
laden in der Emmaus-Kirche in Berlin 
feiert sein 20. Jubiläum und die Weltlä-
den in Bremen und Duhnen werden 25 
Jahre alt. Der Weltladen in Thalmässing 
feiert sein 30-jähriges Jubiläum und der 
Weltladen in Mönchengladbach ist nun 
35 Jahre alt. Die Weltläden „DIE KOKOS-
NUSS“ in Altdorf und in Meßstetten 
feiern bereits ihr 40. Jubiläum. Wir gra-
tulieren Euch herzlichst und wünschen 
Euch weiterhin viel Erfolg für Eure en-
gagierte Arbeit!

Frische Maniok-Chips eingetroffen: 
Sweet Chili, Paprika, Barbecue und Sour Cream

Neuer QualiFair-Kurs 2018/19 startet – es lohnt sich!
Fortbildungsangebote für Weltladen-En-
gagierte gibt es einige, aber nur wenige 
wenden sich explizit an Führungskräf-
te in Weltläden. Wer im Leitungsteam 
eines Weltladens ist – sei es z. B. als 
hauptamtliche Geschäftsführung, als 
ehrenamtliche Teamleitung oder als 
Vorstand – bringt jedoch i. d. R. ande-
re Fragestellungen mit und stellt andere 
Anforderungen an Fortbildungen, als 
Engagierte, die sich auf den Ladendienst 
konzentrieren. DAS maßgeschneiderte 
Angebot für Führungskräfte ist „Qua-
liFair – Aufbaukurs Weltladen“, der ab 
Mitte Oktober 2018 bereits zum siebten 
Mal vom Weltladen-Dachverband ange-
boten wird. Über fast ein ganzes Jahr 

verteilt werden in insgesamt sechs Wo-
chenend-Modulen maßgebliche Berei-
che der Weltladen-Arbeit aufgegriffen: 1. 
Spannungsfeld Fairer Handel, 2. Perso-
nalführung, 3. Betriebswirtschaftliche 
Grundlagen, 4. Bildungs- und Kampa-
gnenarbeit und 5. Marketing. Modul 6 
dient der Vertiefung und Supervision 
des Gelernten und Erprobten. Die Rück-
meldungen der bisherigen Teilnehmen-
den zeigen, dass sich die Teilnahme 
lohnt! Alle Informationen zum Quali-
Fair-Kurs – inkl. Terminen und Kosten – 
gibt es unter http://weltladen-akademie.
de/fortbildungsangebote/qualifair/. An-
meldeschluss ist der 14.09.18.

Die angekündigte Chips-Lieferung 
in konventioneller Qualität mit Bio-
Gewürzen und frittiert in Bio-Kokosöl 
ist da: Sweet Chili, Paprika, Barbecue 
und Sour Cream, in 100 und 30 g-Tüten 
Wichtig zu wissen: Bei unserem Han-
delspartner kommen auch beim kon-
ventionellen Maniok-Anbau keine Pes-
tizide oder Insektizide zum Einsatz.  

Die Bauerngruppe, die den konventio-
nellen Maniok für unsere Chips gelie-

fert hat, ist nun ebenfalls auf den öko-
logischen Anbau aufmerksam geworden 
und will auf Bio umstellen. Eine tolle 
Nachricht finden wir, denn Bio-Anbau 
schont die Umwelt und ist gut für die 
Kleinbauern.

Und wie sieht es bei den  
Bio-Maniok-Farmern aus?
Im August wird eine reichliche Maniok-
Ernte erwartet. Die Maßnahmen aus 
dem Januar-Workshop fruchten. Die 
nächste Bio-Maniok-Ernte ist dann im 
November. Sie reicht noch nicht für alle 
sieben geplanten Chips-Sorten aus, aber 
mit der Ernte vom August können wir 
neben Bio-Seasalt und Bio-Rosemary 
zum Ende des Jahres eine dritte Sorte in 
Bio-Qualität anbieten: Seasalt & Pepper.

Besucht uns an den El Puente-Messe-
ständen: Vom 6.–9. September präsen-
tieren wir bei der FAIR FRIENDS in 
Dortmund unsere schrecklich-niedliche 
Monster-Spielzeuglinie und informieren 
über faires Spielzeug. Am 7. September 
sind wir mit einem Messestand und ei-
nem Upcycling-Workshop bei der Ideen-
messe von Weltläden in Hessen e. V. in 
Frankfurt/Main vertreten.

Herbstmessen:  
FAIR FRIENDS in Dort-
mund und Ideenmesse 
in Frankfurt/Main

In unseren neuen Fair Selection-Bro-
schüren für die Produktwelten Mode 
und Accessoires sowie Tisch und Küche 
zeigen wir Euch stimmig arrangierte, 
hochwertige neue Produktlinien, die 
Euch einen Einblick in die Trendfarben 
der kalten Jahreszeiten geben. Die schön 
arrangierten Produkte geben Anregun-
gen für harmonische Produkt-Sorti-
mente in Euren Regalen und auf Euren 
Aktionstischen. Außerdem wurde der 
Herbst-Winter-Katalog versandt – freut 
Euch auf viele neue Linien fair gehan-
delter Produkte. 

Broschüren und Katalog sind bestell-
bar unter: https://shop.el-puente.de/
werbemittel/kataloge-preislisten.html

Neue Produktwelten und Herbst-Winter-Katalog


